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～厳選稀少部位一貫握り～

ほほ肉炙り(1貫)  250円 あご肉(1貫)  250円 脳天炙り(1貫)  330円 カマトロ（1貫） 480円

第一弾 5/1(水)～9(木) 第二弾 5/10(金)～16(木) 第三弾 5/17(金)～23(木) 第四弾 5/24(金)～31(金)

まぐろ祭り限定『創作寿司』

大とろ炙り
おろしポン酢  680円 中とろ岩塩炙り  480円 自家製漬まぐろ 330円

まぐろと
うにの岩塩炙り  680円

ばくだん 380円まぐろ梅肉のせ  330円 まぐろ塩ダレ炙り  330円

ガーリックまぐろ  330円

ハワイアンまぐろ 330円

まぐろ
カルパッチョ  330円

まぐろいくら 330円 ねぎとろいくら 330円

極上
ねぎとろ軍艦 380円 まぐろ納豆 180円

とろ鉄火 580円 大人の鉄火巻 330円 鉄火巻 250円 とろたく巻  330円

まぐろ
中落ち手巻き 380円

稀少部位は

数量限定の為

売り切れ

次第終了

大とろ
寿司屋の命ともいえる大トロ
口の中に入れた瞬間にふわっととろけ
後に残るのは深い甘みとコクと幸せ

　　赤身
すっきりとした味わいの　

赤身の部分は上質な　
たんぱく質と旨みが絡み　
合った非常に深い味わい　

中とろ
脂の旨みが広がる

「とろ」の部分と、すっきりとした
「赤身」のうまみを併せ持つ中とろ。

この部分でまぐろの味の
評価が決まります。

まぐろ
アボカドロール 380円

1本のまぐろから20貫しか
取れない、本当に稀少な部位

これが大トロ中の大トロ。1本から
わずか10貫程度しか取れません。

まぐろのほほについているほんの
わずかの身。普通のまぐろとは一味
違った風味と食感が味わえます。

背中の部分からとれる稀少なトロ。
コクと甘みのある脂のうまみを

ご堪能ください。

5/1～
31まで

まぐろ
キムチ納豆手巻き 330円

ねぎとろ
あまだれ炙り 250円


